
竹細工／講師：パンダさん／日時：2010年7月10日／場所：篠里館／講義禄：白川

Ⅰ．竹の種類

・マダケ　　　：柔らかい、箸・かご作りに合っている。
・モウソウダケ：太め

Ⅱ．竹の調達

・腐りにくいため冬に採るとよい、と一般的に言われているが、1年中ＯＫである。

Ⅲ．作業　　＊怪我をしないよう注意してクラフトを楽しむ！

■竹のはしばこ作り
１．切る

・のこぎりは横引きの面を使って切る。
・両側にふしが残るように切る。

２．削る
・先端が少しずつ細くなるようにナイフで削る。

３．割る
・鉈を使って、先から根元に向かって割る。
・半分・半分で割っていく。∵割れ先端の方が細くなっていく傾向があるため。
・割る対象の竹を手で持たない。鉈の先には手は置かない。
・竹の中心から少しずらした所で割る。
・刃物を持っていない方の手・人が危険！

→自分の作業範囲を意識する。
→作業している時は視野は狭くなる。
→作業者のそばを通る際は声がけする。

■竹はし作り

１．切る
・箸箱より短く切る。

２．割る
・仕上がりのはしの太さより少し大きめになるまで割る。

３．削る

■たが作り

１．剥ぐ
・ナイフを使って竹肉を薄く剥ぐ。

２．浸水
・水につけると柔らかくなる。

２．巻く
・ぐるぐると円形にする。
・箸箱の太さ程度にする。

以上



。


